e

Menit Lnclds en La m’utja pensid
Entrants

Towmdquets de L'hort amb seitons L bonitol de pas
cabdells cessar a la romana amb pollastre L olivada
Burvata amb Pesto d'alfaibrega L pinyons
Escamarlans a la planxa amb vinagreta o'all ¢ julivert
Salmorejo de tombquet de L'hort amb pernil L ou dur
Esplirrecs blancs amb gambes a L'allet
Tartare de Tonyina vermella
Tartare de Salmd
Asortbiment de crogquetes
Awnxoves fetes a casa (& filets )

Segons

Filet de pore tberic a baixa temperatura rostit amb romant
Llom de conill amb vieires , guisat de mar L muntanya
Suprema de pollastre Bmpordants a la provengal
Magret d'anec amb carvotes dolees L praling d'avellana
Filet de vedella al Pedro Ximénez
Suprema de Llenguado a la weuniere
Turbot al cava
Bacally dessalat a la muselina d'all
Trone de Llug de palangre a L'all cremat
calamar de platja a la planxa amb all { julivert amb la seva tinta
Paclla mixta  (minim 2 persones )

Pacella de marise (wminim 2 persones )

Arrds Negre  (minim 2 persones )

Fldeua (wminbm 2 persones )

Postres

La wostra copa de thramisi L gerds
Postre de Llimona ganache
Xocolata wmaracuyd amb avellanes garapinyades
Sablé d'ametlla L gevds { frults vermells
Assortiment de sorbets de la casa
Assortiment de fruita del tewps



Mentl tneluido en La media pewsiéw
entrantes

Tomates del huerto con boguerones Yy Bonito
Cogpollos cesar a la romana con pollo Y olivada
Burrata con pesto de albaca y piitones
Cigalas a la plancha con vinagreta de ajo Y perejil
Salmorejo de tomate del huerto con jamsn Yy huevo ouro
Espdrragos blancos con gambas al ajillo
Tartare de Atin Rojo
Tartare de Salmbon
Surtido de croquetas
Awnchoas hechas en casa (& filetes)

Segundos

Solowillo de cerdo thérico a baja temeperatura asado con romero
Lowo de conejo con Vieras guisado mar i montaina
Suprema de pollo Ampurdanés a La provenzal
Magret de pato con zanahorias dulces i praling
Filete de ternera al Pedro xtmenez
Suprema Lenguado a la wmeuniere
Turbo al cava
Bacalao desalado a La wmuselina de ajo
Tronco de merluza de palangre al ajo quemado
calawmar a la plancha con ajo Y perejil con su tinta

Paclla mixta (mlnimo 2 personas)
Paella de marisco (minimo 2 personas)
Arroz Negro  (minlmo 2 personas)
Fldeua (minimo 2 personas)

Postres

La nuestra copa de tiramlisic y frambuesa
Postre de Limon ganache
Chocolate maracuyd con avellanas garapliadas
Sablé de almendras Yy frambuesas y frutos rojos
Surtido de sorbetes de la casa
Surtido de frutas de temporada



Mewnu comprls dawns La demi—pewsiow
Entrées

Tomates du jardin avee anchols et thow blane
Bourgeons césar a la romane avee poulet et olives
Burrata au pesto de basilic et aux plgnons
Langoustines grillés avee vinaigrette a L'atl et au persil
"Salmorejo* avee jambon et ceuf dur
Asperges blancs avee crevettes b L'atl
Tavtare de Thow rouge
Tartare de Saumon
Assortiment de croquettes
Awncholts faits matson (& filets)

Deuxieme plats

Filet mignow de pore thérique a basse tewpérature vBtl au romarin
Filet de Lapin avee Saint Jacques mijoté mer et montagne
Supréme de poulet de L'Emporda & La provencale
Magyet de canard aux carottes sucrées et praling
Filet de veau avee Pedro Xlménez
Supréwme de Sole & la meuniere
Turbot al cava
Movue dessalée avee mousseline i L'ail
Trone de colin dhamegon it L'atl brulé
calmars grillés a L'atl et persil avee sow encre
Paella mixte (minimum 2 personnes)

Paella aux fruits de mer (minlmum 2 personnes)
Riz nolr  (minlmum 2 personnes)

Fldeua (minimum 2 personnes)

Desserts

La notre tasse de tiramisu et frambolise
Dessert de cltron ganache
Chocolat maracuja avee notlsettes caramélisées
Sablé d'amandes et frambolses et frults rouges
Assortiment oe sorbets maison
Assortiment de frults saison



Menu tncluded in half boara
Starters

Tomatoes from the garden with anchovies and Bonito
Buds César a la romaine with chicken and olive
Burrata with bastl pesto and pine nuts
Grilled erayfish with garlic and parsley vinalgrette
Salmorejo with ham and hard-boiled egg
White asparagus with garlic prawns
rRed tuna Tartare
Salmown Tartare
Croguettes
Homemade anchovies (& filets)

Second courses

Low tempernture lberian pork tenderloin roasted with rosemary
Rabbit fillet with scallops sbmwmered sea and mountain
Chicken breast from Bmpordir Provengale style
Duck Magret with sweet carrots and praline
Filet of veal with Pedro Ximenez
Supreme Sole to the meunitre
Turbot al cava
pesalted cod with garlic mousseline
Trunk of Pollock with burnt garlic
Grilled squid with garlic and parsley with its tnk
Mixed paella ( minimum 2 people)

Seafood paella ( minimum 2 people)

Black rice ( wminlmum 2 people)

Fldewa (wminimum 2 people)

Desserts

our cup of tiramisu and raspberry
Lenmon desert ganache
Maraeuya chocolate with caramelized hazelnuts
Almond and raspberry red fruits shortbread
Assortment of house sorbets
Assortment of fruit



